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1 Ginny      alkoholfreie Variante „Red Rose“ 
Zutaten:  
4 cl Gin     6 cl Traubensaft (rot) 

2 cl Vermouth rosso    2 cl Erdbeersirup 

2 cl Zitronensaft    1 cl Zitronensaft 

2 cl Grenadine     11 cl Schweppes Indian Tonic Water 

Schweppes Indian Tonic Water  gestoßenes Eis 

Eiswürfel   

 

Zubereitung: 
Die Zutaten mit den Eiswürfeln gründlich verrühren und die Mischung durch ein Barsieb in 
ein Longdrinkglas abgießen. Zum Schluss je nach Geschmack mit eiskaltem Schweppes 

Indian Tonic Water auffüllen. Mit Trinkhalm servieren!    

 
Zubereiung der alkoholfreien Variante:  
Die Zutaten ohne Schweppes in einen Shaker mit gestoßenem Eis geben und ca. 6 

Sekunden schütteln, alles zusammen in ein Longdrinkglas geben und mit Schweppes 
Indian Tonic Water auffüllen. 

 
2 Brasilian Macho    alkoholfreie Variante „Ipanema“ 
Zutaten:  
6 cl CachaÇa     6 cl Schweppes American Ginger Ale 

14 cl Schweppes American Ginger Ale 2 BL brauner Zucker 

Limette     Limette 

Eiswürfel      gestoßenes Eis 
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Zubereitung: 
In ein Longdrinkglas einige Eiswürfel geben. Die Limette vierteilen und den Saft in das  

Glas pressen. Die Viertel der Limetten dazugeben. Den CachaÇa dazugießen, mit dem 

kalten Schweppes American Ginger Ale auffüllen und leicht umrühren. 
 
Zubereitung der alkoholfreien Variante: 
Eine Limette in 8 Teile schneiden, die Stücke in einen Tumbler geben und mit einem 

Holzstößel ausdrücken. Den braunen Rohrzucker hinzugeben und gut umrührern. Das 

gestoßene Eis dazugeben und mit Schweppes American Ginger Ale auffüllen. 

 
3 Blue Cobra   alkoholfreie Variante „Surfing Woman“ 
Zutaten: 
4 cl Malibu    6 cl Grapefruitsaft 

2 cl Blue CuraÇao   1 cl Blue Curacao alkoholfrei 

4 cl Ananassaft   1 cl Zitronensaft 

1 cl Zitronensaft   12 cl Schweppes Tonic Water 

9 cl Schweppes Tonic Water  gestoßenes Eis 
Eis 

 

Zubereitung: 
Dazu werden 4 cl Malibu, 2 cl Blue CuraÇao, 4 cl Ananassaft und 1 cl Zitronensaft mit Eis  

gemixt. Zum Schluss mit 9 cl Schweppes Tonic Water auffüllen. 

 

Zubereitung alkoholfreie Variante: 
Die Zutaten ohne Schweppes in einen Shaker mit gestoßenem Eis geben und ca. 6  

Sekunden schütteln, mit dem Eis in ein Longdrinkglas geben und mit Schwepeps Indian  

Tonic Water auffüllen. 
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4 Wild Berry Cooler (alkoholfrei)  
Zutaten: 

1 cl Limettensaft 

2 cl Vanillesirup 

1 cl Zuckersirup 

10 cl Schweppes Russian Wild Berry 

Kumquats 

Eiswürfel 

 

Zubereitung: 
Die Kumquatshälften mit Limettensaft und Zuckersirup stößeln, Eiswürfel und Vanillesirup 
dazugeben und mit Schweppes Russian Wild Berry auffüllen. 

 

Für weitere Informationen: www.schweppes.de / www.schweppes-mixopedia.de 

www.schweppes.de
www.schweppes-mixopedia.de

